
SOMMER 2021

MITTAGSKARTE
MIDDAY CARD

11:30 - 13:30 Uhr



GEMISCHTER BROTKORB – € 3,90 (A, H, N, P)
MIXED BREAD BASKET

mit Grammelschmalz / with Lard – € 2,00 (F, G, M, L)
oder Butter / or butter – € 2,00 (G)

KNOBLAUCHBROT – € 6,50 (A, F, G)
GARLIC BREAD

vegetarisch vegetarian

BEEF TARTARE – € 19,30 (A, C, D, F, G, M, O)

mit Toast, Butter und klassischen Garnituren / with toast, butter and classic sets

SCHNECKEN – € 14,60 (A, F, G, L, M, R)
SNAILS

mit Knoblauchbutter und Toast / with garlic
butter and toast

FÜR DEN ERSTEN HUNGER
FOR THE FIRST HUNGER

VORSPEISEN
STARTERS

KLEINER SALATTELLER vegetarisch – € 6,20
SMALL SALAD PLATE vegetarian

vom Buffet / from buffet
(Allergene laut Mappe vom Buffet / Allergens according to the folder from the buffet)

GROSSER SALATTELLER vegetarisch – € 10,20
BIG SALAD PLATE vegetarian

vom Buffet / from buffet
(Allergene laut Mappe vom Buffet / Allergens according to the folder from the buffet)

CEASAR SALAD – € 16,40 (A, C, D, F, G, M, L, O)
CEASAR SALAD

mit gebratenem Hühnerfilet / with fried chicken fillet

G'SUNDES UND KNACKIGES
HEALTHY AND CRISPY

TIROLER HIRTENSALAT
TYROLEAN SHEPHERD'S SALAD

Eisbergsalat, Erdäpfel, gebratener Speck, Almkäse, Zwiebel,
Brotwürfel und Tomaten / Iceberg lettuce, potatoes, bacon,

alpine cheese, onions, bread cubes and tomatoes
vegetarisch möglich / vegetarian possible

– € 14,90 (A, C, F, G, M, N, O)

€ 17,90 (A, C, D, E, F, G, M, L, O)

€ 15,90 (A, C, F, G, M, N, O)

€ 20,80 (A, C, F, D, M, O)

€ 15,60 (A, F, G, L, M, R)

€ 4,20 (A, H, N, P)

€ 2,10 (F, G, M, L)
€ 2,10 (G)

€ 6,90 (A, F, G)

€ 6,60

€ 10,90



WIENER SCHNITZEL – € 14,80 (A, C, F, N)
WIENER SCHNITZEL (FRIED BREADED ESCALOPE)

gebackenes Schweineschnitzel mit Pommes frites und Preiselbeeren / fried
pork with French fries and cranberries

HAUS CORDON BLEU – € 19,80 (A, C, F, G, N)
HOUSE CORDON BLEU

mit Speck und Bergkäse gefülltes, gebackenes Schweineschnitzel
mit Preiselbeeren und Petersilienerdäpfel / with bacon and
mountain cheese filled, fried pork schnitzel with cranberries
and parsley potatoes

TIROLER GRÖSTL – € 15,90 (C, G)
TIROLER GRÖSTL

herzhaft gewürzte, gebratene Erdäpfel mit Rindfleisch,
Speck, Zwiebeln und Spiegelei vom Fisser Goggala / heart
seasoned, fried potatoes with beef, bacon, onions and fried
egg from Fisser Goggala

KASSPATZLN vegetarisch– € 14,80 (A, C, G)
KASSPATZLN vegetarian

Spätzle mit Tiroler Käsemischung, Röstzwiebel und Schnittlauch / spatzle
(small dough dumplings) with tyrolean cheese mixture, fried onions and
chives

SCHLUTZIS vegetarisch– € 14,90 (A, C, G)
SCHLUTZIS vegetarian

Teigtaschen mit Spinatfülle, brauner Butter und Parmesan / filled
dumplings with spinach, brown butter and parmesan cheese

KLASSIKER
CLASSICS

WIENER SCHNITZEL – € 14,80 (A, C, F, N)
WIENER SCHNITZEL (FRIED BREADED ESCALOPE)

gebackenes Schweineschnitzel mit Pommes frites und Preiselbeeren / fried
pork with French fries and cranberries

HAUS CORDON BLEU – € 19,80 (A, C, F, G, N)
HOUSE CORDON BLEU

mit Speck und Bergkäse gefülltes, gebackenes Schweineschnitzel
mit Preiselbeeren und Petersilienerdäpfel / with bacon and
mountain cheese filled, fried pork schnitzel with cranberries
and parsley potatoes

TIROLER GRÖSTL – € 15,90 (C, G)
TIROLER GRÖSTL

herzhaft gewürzte, gebratene Erdäpfel mit Rindfleisch,
Speck, Zwiebeln und Spiegelei vom Fisser Goggala / heart
seasoned, fried potatoes with beef, bacon, onions and fried
egg from Fisser Goggala

KASSPATZLN vegetarisch– € 14,80 (A, C, G)
KASSPATZLN vegetarian

Spätzle mit Tiroler Käsemischung, Röstzwiebel und Schnittlauch / spatzle
(small dough dumplings) with tyrolean cheese mixture, fried onions and
chives

SCHLUTZIS vegetarisch– € 14,90 (A, C, G)
SCHLUTZIS vegetarian

Teigtaschen mit Spinatfülle, brauner Butter und Parmesan / filled
dumplings with spinach, brown butter and parmesan cheese

KLASSIKER
CLASSICS

WIENER SCHNITZEL – € 14,80 (A, C, F, N)
WIENER SCHNITZEL (FRIED BREADED ESCALOPE)

gebackenes Schweineschnitzel mit Pommes frites und Preiselbeeren / fried
pork with French fries and cranberries

HAUS CORDON BLEU – € 19,80 (A, C, F, G, N)
HOUSE CORDON BLEU

mit Speck und Bergkäse gefülltes, gebackenes Schweineschnitzel
mit Preiselbeeren und Petersilienerdäpfel / with bacon and
mountain cheese filled, fried pork schnitzel with cranberries
and parsley potatoes

TIROLER GRÖSTL – € 15,90 (C, G)
TIROLER GRÖSTL

herzhaft gewürzte, gebratene Erdäpfel mit Rindfleisch,
Speck, Zwiebeln und Spiegelei vom Fisser Goggala / heart
seasoned, fried potatoes with beef, bacon, onions and fried
egg from Fisser Goggala

KASSPATZLN vegetarisch– € 14,80 (A, C, G)
KASSPATZLN vegetarian

Spätzle mit Tiroler Käsemischung, Röstzwiebel und Schnittlauch / spatzle
(small dough dumplings) with tyrolean cheese mixture, fried onions and
chives

SCHLUTZIS vegetarisch– € 14,90 (A, C, G)
SCHLUTZIS vegetarian

Teigtaschen mit Spinatfülle, brauner Butter und Parmesan / filled
dumplings with spinach, brown butter and parmesan cheese

KLASSIKER
CLASSICS

RINDERKRAFTSUPPE (A, F, L)
BEEF SOUP

mit Grießnockerl / with semolina dumplings – € 5,10 (A, C, G)
mit Frittaten / with fritats– € 5,10 (A, C, G)
mit Backerbsen / with baked peas – € 5,10 (A, C, G)
mit Kaspressknödel / with pressed cheese dumpling – € 5,60 (A, C, G)
mit Leberknödel / with liver dumpling – € 5,60 (A, C, G)

KNOBLAUCHSUPPE vegetarisch – € 6,50 (A, F, G, L, O)
GARLICSOUP vegetarian

mit Brotwürfel und Sahne / with bread cubes and cream

TOMATENCREMESUPPE vegetarisch – € 6,50 (F, G, L, O)
CREAM OF TOMATO SOUP vegetarian

mit Sahne / with cream

GULASCHSUPPE – € 7,10 (A, F, G, M, N, L, P)
GOULASHSOUP

in der großen Tasse mit Rindfleisch, Erdäpfelwürfel
und Brot / in a big bowl with beef, potato
cubes and bread

AUS DEM SUPPENTOPF
OUT OF THE SOUP POT

WIENER SCHNITZEL – € 14,80 (A, C, F, N)
WIENER SCHNITZEL (FRIED BREADED ESCALOPE)

gebackenes Schweineschnitzel mit Pommes frites und Preiselbeeren / fried
pork with French fries and cranberries

HAUS CORDON BLEU – € 19,80 (A, C, F, G, N)
HOUSE CORDON BLEU

mit Speck und Bergkäse gefülltes, gebackenes Schweineschnitzel
mit Preiselbeeren und Petersilienerdäpfel / with bacon and
mountain cheese filled, fried pork schnitzel with cranberries
and parsley potatoes

TIROLER GRÖSTL – € 15,90 (C, G)
TIROLER GRÖSTL

herzhaft gewürzte, gebratene Erdäpfel mit Rindfleisch,
Speck, Zwiebeln und Spiegelei vom Fisser Goggala / heart
seasoned, fried potatoes with beef, bacon, onions and fried
egg from Fisser Goggala

KASSPATZLN vegetarisch– € 14,80 (A, C, G)
KASSPATZLN vegetarian

Spätzle mit Tiroler Käsemischung, Röstzwiebel und Schnittlauch / spatzle
(small dough dumplings) with tyrolean cheese mixture, fried onions and
chives

SCHLUTZIS vegetarisch– € 14,90 (A, C, G)
SCHLUTZIS vegetarian

Teigtaschen mit Spinatfülle, brauner Butter und Parmesan / filled
dumplings with spinach, brown butter and parmesan cheese

KLASSIKER
CLASSICS

€ 5,30 (A, C, G)
€ 5,30 (A, C, G)

€ 5,30 (A, C, G)
€ 5,80 (A, C, G)

€ 5,80 (A, C, G)

€ 6,60 (A, F, G, L, O)

€ 6,60 (F, G, L, O)

RINDERKRAFTSUPPE (A, F, L)
BEEF SOUP

mit Grießnockerl / with semolina dumplings – € 5,10 (A, C, G)
mit Frittaten / with fritats– € 5,10 (A, C, G)
mit Backerbsen / with baked peas – € 5,10 (A, C, G)
mit Kaspressknödel / with pressed cheese dumpling – € 5,60 (A, C, G)
mit Leberknödel / with liver dumpling – € 5,60 (A, C, G)

KNOBLAUCHSUPPE vegetarisch – € 6,50 (A, F, G, L, O)
GARLICSOUP vegetarian

mit Brotwürfel und Sahne / with bread cubes and cream

TOMATENCREMESUPPE vegetarisch – € 6,50 (F, G, L, O)
CREAM OF TOMATO SOUP vegetarian

mit Sahne / with cream

GULASCHSUPPE – € 7,10 (A, F, G, M, N, L, P)
GOULASHSOUP

in der großen Tasse mit Rindfleisch, Erdäpfelwürfel
und Brot / in a big bowl with beef, potato
cubes and bread

AUS DEM SUPPENTOPF
OUT OF THE SOUP POT

AUS DEM SUPPENTOPF
OUT OF THE SOUP POT

RINDERKRAFTSUPPE (A, F, L,)
BEEF SOUP

mit Grießnockerl / with semolina dumplings – € 5,10 (A, C, G)
mit Frittaten / with fritats – € 5,10 (A, C, G)
mit Backerbsen / with baked peas – € 5,10 (A, C, G)
mit Kaspressknödel / with pressed cheese dumpling – € 5,60 (A, C, G)
mit Leberknödel / with liver dumpling – € 5,60 (A, C, G)

KNOBLAUCHSUPPE vegetarisch – € 6,50 (F, G, L, O)
GARLICSOUP vegetarian

mit Brotwürfel und Sahne / with bread cubes and cream

TOMATENCREMESUPPE vegetarisch – € 6,50 (F, G, L, O)
CREAM OF TOMATO SOUP vegetarian

mit Sahne / with cream

FISSER
GOGGALA

Täglich erwartet uns eine frische
Eierlieferung vom Hühnerstall in Fiss. Die
frische Bergluft und die saftigenWiesen
machen sich bezahlt. Glückliche Hühner
in artgerechter Haltung, das ist Qualität,

die man einfach schmeckt.

€ 16,90 (C, G)

T I R O L E R  G R Ö S T L
herzhaft gewürzte, gebratene Erdäpfel mit Rindfleisch,

Speck, Zwiebeln und Spiegelei vom Fisser Goggala / 
heart seasoned, fried potatoes with beef, bacon, 

onions and fried egg from Fisser Goggala

— € 15,90 (A, C, F, G, N, O)

€ 20,80 (A, C, F, G, N)



HIASL'S GRILLTELLER – € 21,90 (A, C, G, M, O)
HIASL'S GRILL PLATE

Kurzgebratenes vom Rind, Schwein und Huhn begleitet mit Speck, Zwiebel,
Würstl und Pommes frites / pan-fried from beef, pork and chicken with bacon,
onions, sausage and French fries

PIKANTE GEMÜSE-WOKPFANNE vegan – € 16,40 (A, E, F, H, L, N, O)
SPICY VEGETABLE-WOK PAN vegan

mit Cashewnüssen und Jasminreis / with cashew nuts and jasmin rice

LACHSFORELLENFILET – € 22,10
SALMON TROUT FILLET (D, F, G)

mit Rahmspinat und Erdäpfel /
with cream spinach and potatoes

ALPENBURGER– € 19,60
ALPINE BURGER (A, F, G, M, L, O)

mit Karotten-Krautsalat, Tomaten,
Rindfleisch, Käse und Speck mit Pommes
frites / with carrot-coleslaw, tomatoes,
beef, cheese and bacon with French fries

KLASSIKER
CLASSICS

GABRIELA PFANDL
Schweinemedaillons vom Grill mit
Spätzle und Champignonsauce /
pork medaillons from the grill with

spaetzle and champignon
mushroom sauce
€ 19,80 (A, C, G)

empfiehlt

WIENER SCHNITZEL – € 14,80 (A, C, F, N)
WIENER SCHNITZEL (FRIED BREADED ESCALOPE)

gebackenes Schweineschnitzel mit Pommes frites und Preiselbeeren / fried
pork with French fries and cranberries

HAUS CORDON BLEU – € 19,80 (A, C, F, G, N)
HOUSE CORDON BLEU

mit Speck und Bergkäse gefülltes, gebackenes Schweineschnitzel
mit Preiselbeeren und Petersilienerdäpfel / with bacon and
mountain cheese filled, fried pork schnitzel with cranberries
and parsley potatoes

TIROLER GRÖSTL – € 15,90 (C, G)
TIROLER GRÖSTL

herzhaft gewürzte, gebratene Erdäpfel mit Rindfleisch,
Speck, Zwiebeln und Spiegelei vom Fisser Goggala / heart
seasoned, fried potatoes with beef, bacon, onions and fried
egg from Fisser Goggala

KASSPATZLN vegetarisch– € 14,80 (A, C, G)
KASSPATZLN vegetarian

Spätzle mit Tiroler Käsemischung, Röstzwiebel und Schnittlauch / spatzle
(small dough dumplings) with tyrolean cheese mixture, fried onions and
chives

SCHLUTZIS vegetarisch– € 14,90 (A, C, G)
SCHLUTZIS vegetarian

Teigtaschen mit Spinatfülle, brauner Butter und Parmesan / filled
dumplings with spinach, brown butter and parmesan cheese

KLASSIKER
CLASSICS

WIENER SCHNITZEL – € 14,80 (A, C, F, N)
WIENER SCHNITZEL (FRIED BREADED ESCALOPE)

gebackenes Schweineschnitzel mit Pommes frites und Preiselbeeren / fried
pork with French fries and cranberries

HAUS CORDON BLEU – € 19,80 (A, C, F, G, N)
HOUSE CORDON BLEU

mit Speck und Bergkäse gefülltes, gebackenes Schweineschnitzel
mit Preiselbeeren und Petersilienerdäpfel / with bacon and
mountain cheese filled, fried pork schnitzel with cranberries
and parsley potatoes

TIROLER GRÖSTL – € 15,90 (C, G)
TIROLER GRÖSTL

herzhaft gewürzte, gebratene Erdäpfel mit Rindfleisch,
Speck, Zwiebeln und Spiegelei vom Fisser Goggala / heart
seasoned, fried potatoes with beef, bacon, onions and fried
egg from Fisser Goggala

KASSPATZLN vegetarisch– € 14,80 (A, C, G)
KASSPATZLN vegetarian

Spätzle mit Tiroler Käsemischung, Röstzwiebel und Schnittlauch / spatzle
(small dough dumplings) with tyrolean cheese mixture, fried onions and
chives

SCHLUTZIS vegetarisch– € 14,90 (A, C, G)
SCHLUTZIS vegetarian

Teigtaschen mit Spinatfülle, brauner Butter und Parmesan / filled
dumplings with spinach, brown butter and parmesan cheese

KLASSIKER
CLASSICS

HIASL'S GRILLTELLER – € 21,90 (A, C, G, M, O)
HIASL'S GRILL PLATE

Kurzgebratenes vom Rind, Schwein und Huhn begleitet mit Speck, Zwiebel,
Würstl und Pommes frites / pan-fried from beef, pork and chicken with bacon,
onions, sausage and French fries

PIKANTE GEMÜSE-WOKPFANNE vegan – € 16,40 (A, E, F, H, L, N, O)
SPICY VEGETABLE-WOK PAN vegan

mit Cashewnüssen und Jasminreis / with cashew nuts and jasmin rice

LACHSFORELLENFILET – € 22,10
SALMON TROUT FILLET (D, F, G)

mit Rahmspinat und Erdäpfel /
with cream spinach and potatoes

ALPENBURGER– € 19,60
ALPINE BURGER (A, F, G, M, L, O)

mit Karotten-Krautsalat, Tomaten,
Rindfleisch, Käse und Speck mit Pommes
frites / with carrot-coleslaw, tomatoes,
beef, cheese and bacon with French fries

KLASSIKER
CLASSICS

GABRIELA PFANDL
Schweinemedaillons vom Grill mit
Spätzle und Champignonsauce /
pork medaillons from the grill with

spaetzle and champignon
mushroom sauce
€ 19,80 (A, C, G)

empfiehlt

HIASL'S GRILLTELLER – € 21,90 (A, C, G, M, O)
HIASL'S GRILL PLATE

Kurzgebratenes vom Rind, Schwein und Huhn begleitet mit Speck, Zwiebel,
Würstl und Pommes frites / pan-fried from beef, pork and chicken with bacon,
onions, sausage and French fries

PIKANTE GEMÜSE-WOKPFANNE vegan – € 16,40 (A, E, F, H, L, N, O)
SPICY VEGETABLE-WOK PAN vegan

mit Cashewnüssen und Jasminreis / with cashew nuts and jasmin rice

LACHSFORELLENFILET – € 22,10
SALMON TROUT FILLET (D, F, G)

mit Rahmspinat und Erdäpfel /
with cream spinach and potatoes

ALPENBURGER– € 19,60
ALPINE BURGER (A, F, G, M, L, O)

mit Karotten-Krautsalat, Tomaten,
Rindfleisch, Käse und Speck mit Pommes
frites / with carrot-coleslaw, tomatoes,
beef, cheese and bacon with French fries

KLASSIKER
CLASSICS

GABRIELA PFANDL
Schweinemedaillons vom Grill mit
Spätzle und Champignonsauce /
pork medaillons from the grill with

spaetzle and champignon
mushroom sauce
€ 19,80 (A, C, G)

empfiehlt

KLEINER SALATTELLER vegetarisch – € 6,20
SMALL SALAD PLATE vegetarian

vom Buffet / from buffet
(Allergene laut Mappe vom Buffet / Allergens according to the folder from the buffet)

GROSSER SALATTELLER vegetarisch – € 10,20
BIG SALAD PLATE vegetarian

vom Buffet / from buffet
(Allergene laut Mappe vom Buffet / Allergens according to the folder from the buffet)

SCHINKEN-KÄSE TOAST – € 5,90 (A, C, F, G, M, O)
HAM AND CHEESE TOAST

Toastbrot mit gekochtem Schinken, Käse und Cocktailsauce / Toasted
bread with boiled ham, cheese and cocktail sauce

KNOBLAUCHBROT – € 6,50 (A, F, G)
GARLIC BREAD

G'SUNDES UND KNACKIGES
HEALTHY AND CRISPY

TOAST HAWAII
Toastbrot mit gekochtem Schinken, Ananas, Käse
und Cocktailsauce / Toasted bread with boiled ham,

pineapple, cheese and cocktail sauce
€ 6,60 (A, C, F, G, M, O)

WIENER SCHNITZEL – € 14,80 (A, C, F, N)
WIENER SCHNITZEL (FRIED BREADED ESCALOPE)

gebackenes Schweineschnitzel mit Pommes frites und Preiselbeeren / fried
pork with French fries and cranberries

HAUS CORDON BLEU – € 19,80 (A, C, F, G, N)
HOUSE CORDON BLEU

mit Speck und Bergkäse gefülltes, gebackenes Schweineschnitzel
mit Preiselbeeren und Petersilienerdäpfel / with bacon and
mountain cheese filled, fried pork schnitzel with cranberries
and parsley potatoes

TIROLER GRÖSTL – € 15,90 (C, G)
TIROLER GRÖSTL

herzhaft gewürzte, gebratene Erdäpfel mit Rindfleisch,
Speck, Zwiebeln und Spiegelei vom Fisser Goggala / heart
seasoned, fried potatoes with beef, bacon, onions and fried
egg from Fisser Goggala

KASSPATZLN vegetarisch– € 14,80 (A, C, G)
KASSPATZLN vegetarian

Spätzle mit Tiroler Käsemischung, Röstzwiebel und Schnittlauch / spatzle
(small dough dumplings) with tyrolean cheese mixture, fried onions and
chives

SCHLUTZIS vegetarisch– € 14,90 (A, C, G)
SCHLUTZIS vegetarian

Teigtaschen mit Spinatfülle, brauner Butter und Parmesan / filled
dumplings with spinach, brown butter and parmesan cheese

KLASSIKER
CLASSICS

€ 15,70 (A, C, G)

K A S S P A T Z L N
Spätzle mit Tiroler Käsemischung, Röstzwiebel und 

Schnittlauch / spatzle (small dough dumplings) with
tyrolean cheese mixture, fried onions and chives

vegetarisch / vegetarian

€ 22,90 (A, C, G, M, O)

€ 15,90 (A, C, G)

€ 20,90 (A, C, G)

€ 23,40

€ 20,90

€ 17,40 (A, E, F, H, L, N, O)



FRANKFURTER WÜRSTEL – € 7,10 (O)
FRANKFURTER SAUSAGE

vom Grill mit Pommes / from the grill
with French fries

SPAGHETTI – € 7,30 (A, C, F, G, L)

Bolognese oder mit Tomatensauce /
Bolognese or with tomato sauce

MARILLENPALATSCHINKEN – € 6,30 (A, C, F, G, O)
FILLED APRICOT PANCAKES

mit Staubzucker / with powdered sugar

KINDER GRILLTELLER – € 12,90 (A, C, G, M, O)
CHILDREN'S GRILL PLATE

mit Pommes und Cocktailsauce / with French fries and cocktail sauce

KINDER WIENER SCHNITZEL – € 9,30 (A, C, F, N, O)
CHILDREN'S WIENER SCHNITZEL

mit Pommes / with French fries

CHICKEN NUGGETS – € 8,30 (A, C, F, G, N)

mit Pommes / with French fries

FISCHSTÄBCHEN – € 8,90 (A, O)
FISH STICKS

mit Pommes / with French fries

FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE
FOR OUR SMALL GUESTS

TOFFIFEE 2.0 – € 13,70 (A, F, G, H)

mit Früchtegarnitur / with fruit garnish

FRISCHER KAISERSCHMARRN (A, C, G, O)
FRESH KAISERSCHMARRN

mit Fisser Goggala (Eier), Zwetschkenröster / with Fisser Goggala (eggs), plum roaster
kleine Portion / small portion – € 12,60 (ca. 25 minWartezeit)
große Portion / big portion – € 14,60 (ca. 25 min waiting time)

DESSERT

EISBECHER
ICE CREAM CUP

Leckere Eisbecher findet ihr in
unserer Eiskarte / in our Ice
cream card you can find
delicious ice creams

APFEL- ODER TOPFENSTRUDEL
APPLE- OR CURD STRUDEL

- € 5,30 (A, C, G, H)

mit Sahne / with whipped cream - € 6,10
mit Vanilleeis & Sahne od. Vanillesauce /
with vanilla ice cream and whipped
cream or vanilla sauce - € 7,30

Claudia recommends

€ 14,50 (A, F, G, H)

€ 13,40 (ca. 25 min Wartezeit)
€ 15,50 (ca. 25 min waiting tim)

€ 5,60 (A, C, F, G, H)

€ 6,50

€ 7,80

€ 7,30 (O)

€ 7,50 (A, C, F, G, L)

€ 6,50 (A, C, F, G, O)

€ 13,70 (A, C, G, M, O)

€ 9,90 (A, C, F, N, O)

€ 8,80 (A, C, F, G, N)

€ 9,50 (A, O)



SCHWEIZER KÄSEFONDUE vegetarisch – € 28,90 (A, C, F, G)
SWISS CHEESE FONDUE vegetarian

klassisch mit Brotwürfel und Früchten / classic with bread cubes and fruits

CHATEAUBRIAND – € 2,30 (A, C, F, G, L, M, O)

mit verschiedenen Saucen und Beilagen, 10g / with different sauces and
side dishes, 10g

AUF VORBESTELLUNG
ON PRE - ORDER

FONDUE CHINOISE
Suppenfondue mit Rind, Schwein, Huhn

dazu Dipsaucen, Pommes frites, Knoblauchbrot
und Grill Gemüse / soup fondue with beef, pork,
chicken and dip sauces, French fries, garlic bread

and grill vegetables
–

€ 32,90 pro Person (A, C, D, F, G, L, M)

€ 30,90 (A, C, F, G)

€ 2,60 (A, C, F, G, L, M, O)

€ 34,90 pro Person (A, C, D, F, G, L, M)
Für eine famililäre und ruhige 

Atmosphäre mit Ihren Lieben, empfehlen 
wir Ihnen unser Appartementhaus 

am Ortseingang von Serfaus.

Unser 4-Sterne-Hotel direkt 
an der Seilbahn.

Buchen Sie jetzt Ihren 
nächsten Urlaub bei uns.

www.gabriela-serfaus.at

Wir beraten Sie gerne!
Telefonisch oder via E-Mail 

täglich von 08:00 bis 17:00 Uhr.
info@gabriela-serfaus.at

+43 5476 6709 



Dorfbahnstraße 7 4 • A-6534 Serfaus

+43 (0)5 47 6 67 09 46 • info@gabriela-serfaus.at
www.gabriela-serfaus.at

HIASL'S STUBN & HOTEL GABRIELA

A – Gluten, B – Krebstiere, C – Ei, D – Fisch, E – Erdnuss,
F – Soja, G – Milch, H – Nüsse, L – Sellerie, M – Senf,
N – Sesam, O – Sulphite, P – Lupinen, R – Weichtiere

ALLERGENE

follow us


